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La Cantina Villadoria é situata nel cuore del-
le Langhe. all'interno della Tenuta Cappallotto.
La zona particolarmente vocata alla coltiva-
stone dei vitigni autoctoni. come il Nebbiolo.
da cui originano i migliori vini piemontesi.
La famiglia Lanzavecchia, viticoltori da quattro generazio-
ni. possiede l'intera azienda e conta su un personale prepa-
rato e dinamico. La Tenuta in Serralunga d'Alba si estende
per 28 ettari, quast interamente dedicati alla viticoltura.
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. MIGILIOR VINO
Barolo Riserva 2000 58

Consislenza: 32 - Equilibrio: 30 - Integrita: 26

Sensasioni: profon-
da la violacea nerezza
visiva, pressoche mas-
sima la sua concentra-
zione estrattiva. Un
denso mare di polpa di
frutto di mora. che in
ogni sensoriale riverbe-
razione non cessa mai
di far risaltare la pro-
pria stupenda, massi-
va morbidezza. Blocco
di confettura di prugna é il suo profumo. composta amplifi-
cata tn dolcezza da nuances di suadente, mentosa vaniglia.
Vigore del grado e dell'acida spina tale da supportare. da
render volatilmente intensa e fragrante, mai stucchevole
elo ridondante, una massa estrattiva di questa impressiva,
armoniosa, netia persistenza possente. Enologia di gran
precistone per trasformare un patrimonio viticolo di cotan-
to morbido, imperioso spessore.

Informazioni: @ - [7): [4/07/11 - 3B: FE - M™: 6.000 - -
Nebbiolo

GLIALTRI VINI

RISERVA

BarBeERa D'ALra SupeErione ALmvE 2000 IP: 87
C:31-E:28-128-@ -MN 80.000-: Barbera
5 iP: 85

LANGHE Mosso Arpiss 2009
C:31-E27-127-@ -M: 40000 - & Barbera 80%
Nebbiolo 20%

SOLCETTO o'Auea Fursét 2910 IP: 85

C:830-E27-128-@ -t 15000 - & Dolcetto

BARBERA D'ALBA Tarpoc 2010 IP: 85
C:31-E27-1:27-@ -M: 15000 - &' Barbera

BAROLO SORI Lazzarito 2007 IP: 85
C:31-E27-1:27-@ -M: 4.000 - & : Nebbiolo

BaroLo 2007 IP: 84

C:31-E27-126-@ - 100.000 - < Nebbiolo

Moscaro D'Ast 2010 IP: 84
C:28-E:28-128-& -M:4.000-C: Moscaio

NEasioLo D'ALea TeEmPrA 2000 IP: 84
C:31-E:27-1:26-@ - 6.000 - : Nebbiolo

LANGHE BiaNnco Gasia 2010 IP: 84

C:28-E:28-1:28-0U -M:4.000-&: Chardonnay
Gavi 2010 [P: 81
C:27-E 27-1:27-0O -M: 15000 - & : Cortese

Commento Conelusivo

La polpa di pera del Langhe Bianco Gasia 2010, nitida al
gusto come in aroma. Poi una serie di poderosa ricchezza
estratiiva quali il Langhe Rosso Arpass 2009, il turgido
Dolcetto d'Alba Furet 2010, la suadente e speziata massa
della Barbera DAlba Superiore Alméi 2009. Chiude un
vino ai eccezionale qualita, atto con la sua maestosa
morbidezza ad illustrare tutta la performance del bicchiere
Villadoria. Il Barolo Riserva 2000. Da grande Amarone la
rotondita di gusto che segue alla percezione della sua
mirabile ricchezza compositiva. Una crema di prugna di
suadentissima possanza polposa, balsamica e sontuosa
in glicerina.

Indici Qualitativi Complessivi:
IP complessivo: 84.72: Q0T: 7,47
Indici complessivi: C: 30,09 - E: 27,54 -1: 27,09



